Mewnu Tervolr
41€

Exigeant sur la qualité des mets qu’il propose, Notre chef Jérdme Joubert privilégie les producteurs

locaux et vous invite a les découvrir au fil de ce menu.

Ewntrées

-La terrine de Lotte aux petits Légumes en gelée de Chablis,
Crewne citronnée it La coriandre et eurry mille et wne nuits

-La tarte fine autour de la courgette d’Emilie Chigot »
carpaccio oe chevre frais de La ferme Desmoutiers-Breton & Lhuile de cameline

Plats

-Le matgre cuit & la plancha en crolte de cazette du Morvan,
Julienne de Légumes de saison aux herbes fratches, jus de volaille et sarrasin

-Le filet de canette lLaqué au Ratafia de « M. Vignot » algre doux et glngembre
Bohémienne de Légumes et Purée de pomimes ode terve

Fromages ou desserts

-Plateau de fromages affinés de la fromagerie Leroux
-Fatsselle de fromage blance

~Gratin de fruits frats, sabayon Crémant de Bourgogne du domaine
Houblin Vernin, madeleine, sorbet du moment

-Les frults rouges comme un millefeuille, crtme Légere i La vanille
Beume et glace aw wiel des ruchers Dosnon

A la carte

14.50€

14,00€

20,00€

20,00€

10.00€

5.00€

10,.50€

10,50€





